
Die Profis für vernetzte  
Abläufe & mehr Umsatz

bizerba.com

Schneidemaschinen 
VSP, VSI & GSP
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Alle Einsatzmöglich- 
keiten und Branchen  
auf einen Blick S. 20

Wirtschaftlicher arbeiten Vernetztes Schneiden bedeutet 
für Sie: Ab jetzt meldet Ihre Bizerba Schneidemaschine auto-
matisch, wenn sie etwas braucht. Ihr Team und Sie handeln 
früh- und rechtzeitig. Die Abläufe werden fließend, die Leis-
tung steigt und mit ihr der Umsatz. Das ist SmarterSlicing. Sie 
schneiden Vielfalt in bester Qualität. Sparen mit der führen-
den Bizerba Schneidetechnik Zeit, Energie und Kosten. Und 
sind dabei rundum geschützt. Schnitt für Schnitt. 
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Läuft alles runder 
Mit SmarterSlicing

Entdecken Sie, wie vernetztes Schneiden Ihre Abläufe optimiert 
und die Produktqualität sichert. Ob an der Frischetheke oder 
Produktion, im Management und Service: Die intelligenten 
SmarterSlicing Funktionen machen Ihren Alltag transparent, 
Prozesse fließender und damit effizienter. Basis sind die erfassten  
Leistungsdaten Ihrer Schneidelösung. 

Wann ist der beste Zeitpunkt, um die 
Schneidemaschine zu reinigen, schlei-
fen oder warten? 3 Indikatoren infor-
mieren Ihr Theken-Team. Automatisch 
via Touchscreen. Früh- und rechtzeitig. 
Das Intervall definieren Sie. Die ideale 
Basis? Daten aus Ihrem Arbeitsalltag.

Ihr Plus
	+ Planbare Reinigungs-, Schleif- und 
Wartungszyklen, auch außerhalb der 
Geschäftszeiten

	+ Bedienerführung beim Schleifprozess
	+ Optimaler Arbeitsfluss
	+ Beste Sauberkeit und Schnittqualität  
	+ Mehr Konzentration auf den Kunden

Behalten Sie beim Management & Mo-
nitoring Ihrer Schneidemaschine einfach  
den Durchblick. Über die LAN-Schnitt-
stelle FoodConnect und Management 
Software RetailControl erhalten Sie alle 
Daten, die Sie brauchen. Ideal, um Pro-
zesse zentral und zeitsparend in allen  
Filialen zu steuern.

Ihr Plus
	+ Digital Inventuren und Protokolle  
erstellen

	+ Transparenz über aktuellen Geräte- 
Status und Auslastung

	+ Solide Basis für Prozessoptimie- 
rungen und Investitionsplanung

Warten Sie Ihre Schneidemaschine zum 
genau richtigen Zeitpunkt. Der intelli-
gente Support kontrolliert die Intervalle 
automatisch. Der Datentransfer über 
die Leistung und eindeutige Fehler- 
codes machen Serviceeinsätze deutlich 
planbarer und schneller. 

Ihr Plus
	+ Minimale Ausfallzeiten
	+ Maximale Verfügbarkeit
	+ Effizienter Remote Support

Scheiben automatisch zählen 
Das Display zeigt automatisch die 

Anzahl der geschnittenen Scheiben an. Sie 
schneiden zielgenau ohne manuell zu zählen.
Ihr Plus
+	�Zeitsparendes Arbeiten
+	�Einfaches Erfüllen von Kundenwünschen

Transparenz via FoodConnect 
Damit Sie zentral und transparent ar-

beiten, verbindet sich FoodConnect mit der 
Management Software RetailControl. 
Ihr Plus
+	�1 Software für Schneidegeräte & Waagen
+	�1 System für alle Aufgaben 

Gutes Timing  
Hilft dem Theken-
Team

Zentraler Durchblick 
Macht Verwalten 
leichter

Smarter Service 
Senkt die Kosten

Unterstützung des Bedieners & 
Konzentration auf den Kunden

Automatisierte Reinigungs-, 
Schleif- & Wartungsintervalle

Reibungslose Abläufe &  
optimierte Geräteauslastung

Ganzheitlich Prozesse optimieren 
�durch Vernetzung

Datenaustausch  
mit der Verwaltung

Effiziente, kostengünstige  
Serviceeinsätze

Datenaustausch  
mit dem Service

Remote  
Support  

spart Zeit & Kosten 
Entdecken Sie den 
schnellen & günstigen 
Service ohne Vor-Ort-
Einsatz.
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Einleuchtend sicher 
Innovatives Sicherheitspaket 

Damit Sie Ihr Team beim Schneiden und Reinigen 
schützen, hat Ihre Schneidelösung ein durchdachtes  
Sicherheitskonzept. Denn Prävention ist der beste 
Schutz.

Beispiele 
	• Illumination: Illuminierter Schnittstärkenknopf zeigt  

den Gerätemodus an. Grün: Sicheres Arbeiten. Die 
Anschlagplatte ist geschlossen, das Messer steht 
still. Rot: Vorsicht Verletzungsgefahr. Das Messer 
läuft bei geöffneter Anschlagplatte

	• Stabiler Messerschutzring und Messerabdeckung
	• Messer schaltet sich nach individuellem Zeitintervall  

automatisch ab

Ihr Plus
	+ Schnelles, optisch eindeutiges Signal schützt  
vor Unfällen

	+ Wertige, langlebige Schutz-Module direkt  
am Messer

	+ Minimiertes Verletzungsrisiko

Absolut hygienisch  
Für beste Frischequalität

Sie stehen für beste Handwerkskunst. Ihre netzwerk-
fähige Schneidemaschine unterstützt Sie dabei, dass 
es so bleibt. Automatisch, hygienisch sicher und in 
spürbar weniger Zeit. Direkt beim Schneiden und  
später beim Reinigen. 

Beispiele 
	• SmarterSlicing Reinigungsindikator: Bediener-

Touchscreen zeigt automatisch fälliges Reinigungs- 
intervall an, Intervall jederzeit individualisierbar

	• Hygienisches Design: glatte, abgerundete Geräte- 
Oberfläche, auch aus Ceraclean®, großzügiger  
Abstand zwischen Motorturm und Messer, Schleif-
apparat werkzeuglos demontierbarer und spül- 
maschinengeeignet, Hebeeinrichtung

Ihr Plus
	+ Automatisches, zuverlässiges Erfüllen des  
Qualitätsmanagements

	+ Weniger Schmutzanhaftung beim Schneiden  
und Reinigen

	+ Extrem verkürzte Reinigungszeiten

Intelligenter Antrieb 
Qualität rauf,  
Energiekosten runter

Setzen Sie auf leistungsstarke Schnittkraft, die Ihre 
Energiekosten senkt. Selbst bei luftgetrocknetem 
Schinken erzielen Sie mit Ihrer Bizerba Schneide- 
maschine einen sauberen Schnitt. Und sparen mit 
jeder Scheibe Kosten. Der leistungsstarke Motor mit 
intelligenter Antriebstechnologie Emotion® macht es 
möglich.

Beispiele 
	• Automatische Maschinen-Abschaltung bei  

längerer Nicht-Nutzung 
	• Motorleistung passt sich dem individuellen 

Schneidgut-Widerstand an
	• Extrem leiser Motor, ideal für eine angenehme  

Beratungs- und Kaufatmosphäre

Ihr Plus
	+ Geringere Energiekosten
	+ Perfektes Schnittbild
	+ Minimales Erwärmen von Messer und Ablage- 
bereich, Ware bleibt länger frisch

Genial modular 
Ihr individueller Baukasten 

Stellen Sie genau die Schneidelösung zusammen, die 
Sie brauchen. Das Baukastensystem unserer Schneide-
maschinen bietet Ihnen alles, was Sie dazu brauchen. 
Kombinieren Sie Varianten, Zubehör, Komponenten 
und Funktionen.

Beispiele 
	• Wirtschaftliche Schneide-Wäge-Kombination
	• Multifunktionale, platz- und zeitsparende Flex- 

Lösungen

Ihr Plus
	+ Mehr Flexibilität im Frische-Sortiment und bei  
der Theken-Gestaltung

	+ Beste Schneideergebnisse, z. B. durch passende  
Messer und Schlitten

	+ Einfaches, kraft- und zeitsparendes Arbeiten

Einfach mehr leisten

Bizerba Qualität
Ergonomisches Arbeiten &  
optimaler Bedienkomfort

Schneiden und Wiegen  
in 1 Schritt

Präzise und vielfältige  
Schneideergebnisse

100 % made in Germany

Professioneller Bizerba Service

Messer- 
varianten

Restehalter-
platte

Schneidgut- 
fixierung

Auf Wunsch entwickelt 
das Bizerba Customer 
Solution Center für Sie  
individuelle Lösungen. 

Schützt auch ungelerntes Personal so klar wie eine Ampel.  
Grün: sicheres Arbeiten. Rot: Stopp, Verletzungsgefahr

Illumination 

Mehr über 
· Zubehör S. 16
· Flex-Lösungen S. 17
· individuelle Lösungen S. 18

Ergono- 
misches  
Haltesystem
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Intuitiv bedienbarer TouchscreenEinfache Reinigung des gesamten Arbeitsplatzes (auch 
unter der Maschine) durch optionale Hebeeinrichtung

Illumination: optionale visuelle Anzeige  
des aktuellen Gerätemodus



Maximal hygienisch mit Ceraclean®
	• Exklusive Bizerba Oberflächen- 

beschichtung
	• Hervorragende Antihafteigenschaften, 

vermeidet Verkleben
	• Optimale Hygiene und leichtes Reinigen
	• Perfekte Schneideergebnisse
	• Dank optionaler Hebeeinrichtung, 

einfache Reinigung des gesamten 
Arbeitsplatzes, auch unter der Maschine

Frische manuell schneiden Frische manuell schneiden

Highlights

	• SmarterSlicing Indikatoren* und FoodConnect* 
	• Verschiedene Messer-, Schlitten- und Restehalter für zahlreiche  

Einsatzmöglichkeiten
	• Hygienisches Design für einfaches Reinigen
	• Feineinstellung der Schnittstärke: Bereich 0-3 mm
	• Innovative Messerabdeckung: intelligentes Schnellverschluss- 

System für einfache Montage

Optionen

	• Varianten mit integrierter Kontroll-
waage oder geeichter Ladenwaage

	• Sicherheits-Feature Illumination
	• Aufstell-Varianten: Aufstellleisten, 

Füße oder Hebeeinrichtung (ermög-
licht eine einfache Reinigung)

Empfohlene Produkte

	• RetailControl

Der vertikale  
Top-Performer an  
der Frischetheke 
VSP

VSP in Ceraclean® 
Ausführung und einfache 
Reinigung auch unter der 

Maschine dank optionaler 
Hebeeinrichtung.

*Optional
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Automatisch mehr produzieren Automatisch mehr produzieren

Highlights

	• SmarterSlicing Indikatoren* und FoodConnect*
	• Flexibel einstellbare Ablagemuster für optimale Produktpräsentation
	• Hygienisches Design: geeignet für Schlauchreinigung 
	• Konstante Produktqualität und schnelle Auftragswechsel: effizientes 

PLU-Management

Optionen

	• Integrierte Waage für Zielgewichtssteuerung und Gewichtsoptimierung
	• Aufstellbock fahrbar oder stationär
	• Verschiedene Messer-, Schlitten- und Produktfixierungen für zahlreiche 

Einsatzmöglichkeiten
	• Exklusive Oberflächenveredelung Ceraclean® 

Highlights

	• Große Auswahl an Förderbändern: ideal zur Integration in Linien 
	• Daten- und steuerungstechnischer Signalaustausch: reibungslose,  

bedarfsgerechte Prozesse
	• SmarterSlicing Indikatoren* und FoodConnect*
	• Flexibel einstellbare Ablagemuster für optimale Produktpräsentation
	• Effizientes PLU-Management

Optionen

	• Integrierte Kontrollwaage
	• Aufstellbock fahrbar oder stationär
	• Verschiedene Messer-, Schlitten- und Produktfixierungen  

für zahlreiche Einsatzmöglichkeiten
	• Exklusive Oberflächenveredelung Ceraclean® 

Empfohlene Produkte

	• RetailControl

Empfohlene Produkte

	• RetailControl

Der Perfektionist für 
große Auswahl VSI F

Die Lösung für  
Ihre Linie VSI F T

VSI F VSI F T

*Optional *Optional

Beispiel VSI F T 
Linienlösung  S. 18
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Frische manuell schneiden Automatisch mehr produzieren

Highlights

	• SmarterSlicing Indikatoren* 
	• Sauberer Arbeitsplatz: gezielte Führung der Fleisch- und Schneidgutsäfte 
	• Feineinstellung der Schnittstärke: Bereich 0-3 mm
	• Innovative Messerabdeckung: intelligentes Schnellverschluss-System  

für einfache Montage

Optionen

	• Varianten mit integrierter Kontrollwaage oder geeichter Ladenwaage
	• Verschiedene Messer-, Schlitten- und Restehalter für zahlreiche Einsatz-

möglichkeiten
	• Sicherheits-Feature Illumination
	• Aufstell-Varianten: Füße, Hebeeinrichtung

Highlights

	• Automatischer Schlittenantrieb: kraftschonendes, leichtes Arbeiten
	• Sauberer Arbeitsplatz: gezielte Führung der Fleisch- und Schneidgutsäfte
	• SmarterSlicing Indikatoren* 
	• Innovative Messerabdeckung: intelligentes Schnellverschluss-System  

für einfache Montage

Optionen

	• Variante mit integrierter Kontrollwaage: automatische Stopp-Funktion 
bei erreichtem Zielgewicht, Anzeige Gewicht oder gewünschte  
Scheibenanzahl auf Touchscreen

	• Schneidgut-spezifisches Zubehör: Schlittenvarianten mit Schneidgut- 
fixierung, Schneidguthalter, Spezialfixierungen

	• Aufstell-Varianten: Füße, Hebeeinrichtung

Die Individualistin  
für pure Vielfalt GSP H

Die Vielseitige, die  
Schneiden noch leichter 

macht GSP HD

GSP H mit Kontrollwaage 
in Ceraclean® Ausführung

Mehr über die 
GSP H Flex-Lösung 
S. 17

GSP HD mit Kontrollwaage
in Ceraclean® Ausführung

*Optional *Optional
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Zubehör & Optionen

Mit unserem breiten Zubehör- 
und Optionen-Spektrum ge-
winnen Sie ein Mehr an Mög-
lichkeiten – beim Schneidgut 
und in Ihrer Produktion. Kom-
binieren Sie passend zu Ihrem 
Bedarf und Modell. Einfach, 
schnell und in bester Bizerba 
Qualität.

Perfekt angepasst an 
Ihre Frischetheke 
VSP Flex & GSP H Flex

Mit dem Baukastensystem der VSP Flex oder GSP H Flex 
holen Sie das Beste aus Ihrer Theke raus. Kombinieren Sie 
die Komponenten frei. Profitieren Sie von einer Lösung, 
mit der Sie platz- und zeitsparend Bedienen, Schneiden, 
Auszeichnen, Kassieren und Informieren. 

Gute Kombination:  
VSP oder GSP H mit Ladenwaage K3

Restehalterplatten  
glatt, geriffelt, mit Spitzen

VSI F + VSI F T  
Verlängerter Schlitten* 

VSP Schlitten für Fleisch* 

VSP Schlitten  
für Parma* 

Standardschlitten*

VSP Schrägschnittaufsatz 

Schneidgutfixierung

Messervarianten

* �Option bitte beim Kauf wählen;  
nachträgliche Montage nicht möglich

Ihr Plus
+	� Kluges Theken-Konzept: multifunktional  

und ergonomisch auf kleinstem Raum arbeiten
+	� Leichter arbeiten: alles an einem Ort, keine 

Laufwege zwischen den Geräten, weniger  
Arbeitsschritte

+	� Besser bedienen: optimaler Augenkontakt  
zum Kunden
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Schwenkbare Touch-
screens auf der 
Maschine montiert

Förderband mit  
Gurt für sicheren  
Tray Transport

Passgenaue Greifer 
für unterschiedliche 
Produkte

Spezieller Fischschlitten 
für unversehrte Lachs-
scheiben

3rd Party Komponente  
Soßenspender oder  
Bizerba Inspektionssystem

Einfache Kontrolle aller  
Bizerba Geräte und 3rd Party 
Hardware über SPS

Verpackungs- und  
Auszeichnungssystem

SPS

Individuelle Lösungen 
VSI F T 

VSI F T VSI F T

Macht alles möglich  
Das Customer Solution Center
Nutzen Sie unser Know-how für Ihre spezi-
ellen Anforderungen. Zum Beispiel, wenn 
Sie für besonders anspruchsvolle Lebens-
mittel perfekte Ergebnisse beim Schneiden  
oder Ablegen brauchen. Das Team des  
Customer Solution Centers entwickelt mit  
Ihnen gemeinsam die ideale Lösung. Von 
der angepassten mechanischen Kompo-
nente bis zur individualisierten Software-
funktion.

Schwenkbarer  
Touchscreen

Passgenaue Greifer für  
unterschiedliche Produkte

Spezieller  
Fischschlitten

Spezielles, rutschfestes 
Förderband

Beispiel Kundenbedarf

	• Automatisierte, hygienische Lebensmittel- 
produktion

	• Wirtschaftliche, digitale Prozessabläufe 
 

Lösung

	• Konzeption einer vollautomatischen, digital  
gesteuerten Produktionslinie mit mehreren 
Komponenten

	• Integration bestehender 3rd Party Komponen-
ten und weiterer Bizerba Systemen

	• Digitale, ideal getaktete Liniensteuerung  
via SPS 
 

Ergebnis

	• Erhöhter Durchsatz durch effizienten Work- 
und Dataflow

	• Hygienische, vollautomatische Produktion:  
nur minimaler Bedienerkontakt

	• Nachhaltiges Investitionskonzept:  
Integration bestehender 3rd Party Hardware

	• Automatisches Qualitätsmanagement:  
Dokumentation der Produktion

Ein Beispiel von vielen 
Automatisierte Produktions- 
linie mit VSI F T
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VSP VSI FGSP H VSI F TGSP HD

Modell
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Antrieb Manuell Manuell Voll-/halbautomatisch Industriell

SmarterSlicing

3 Indikatoren & Scheibenzähler 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

Anbindung FoodConnect 2 2 2 3 3 3 3 3 3 3 2 2

Was?

Wurst 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Fleisch, frisch 2 1 1 2 2 2 2 1 1 1 1 1

Knochen-Schinken 3 2 1 3 3 3 3 3 3 3 3 3

Käse 1 1 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Obst/Gemüse 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 2 2

Brot 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2

Wozu?

Vorschneiden 3 3 3 3 3 3 3 1 1 1 1 1

Präsentieren 2 2 2 2 2 2 2 1 1 1 1 1

Bedienverkauf 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 3

Wo?

Ladenbereich/Theke 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2

Großküche/Gastro 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Industrie 3 3 3 3 3 3 3 1 1 1 2 1

Messerposition

Vertikal/schräg vertikal vertikal vertikal schräg schräg schräg schräg schräg schräg schräg vertikal vertikal

Maße in mm

Messer Ø 330 350 350 350 330 330 330 330 330 330 330 330

Aufstellfläche L x B 520  x  430 604  x  430 604  x  430 532 x 478 532 x 478 532 x 478 532 x 478 532 x 444 532 x 444 532 x 444 609 x 631 609 x 631

Schnittleistung

Scheiben/min – – – – – – – 35 – 90 35 – 90 35 – 90 30 – 80 30 – 80

Max. Schneidgutgröße in mm

Rund Ø 225 270 270 260 235 228 202 235 228 202 180 180

Eckig  B x H 260 x 180 | 210 x 225 315 x 245 | 285 x 270 340 x 215 | 285 x 270 290 x 246 290 x 188 290 x 160 290 x 126 290 x 188 290 x 160 290 x 126 240 x 180 240 x 180

Schneidemaschine

Legende 
1   Standard          2   Option          3   Nicht verfügbar  

Alle Möglichkeiten

Die Lösung  
für Ihre Linie

Die Vielseitige, die Schneiden 
noch leichter macht

Der vertikale Top-Performer  
an der Frischetheke 

Der Perfektionist  
für große Auswahl

Die Individualistin  
für pure Vielfalt

Das gesamte Bizerba 
Schneideportfolio  
gibt's hier 
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Eine Software, die flexibel alle Retail-Aufgaben abdeckt, Ihr Device zeitsparend  
mit dem Backoffice vernetzt und einfach mit Ihren Anforderungen mitwächst.  
Das ist unsere Antwort: eine offene und modulare Software-Architektur.

Was für Ihre Hardware gilt, gilt auch für Ihre Software: Kombinieren Sie Software-
module zu Ihrer individuellen Lösung. Docken Sie einfach und kostengünstig  
RetailApps an. Bleiben Sie offen für 3rd-Party Hard- oder Software. Wie auch 
immer Sie Ihre digitale Lösung gestalten: Mit unserer 360° Retail-Software profi-
tieren Sie von einem vernetzten Arbeits- und Datenfluss. Von der Bedientheke bis 
zum Backoffice.

Basis-Software 
RetailIntegratorsKit (RIK)

PC-Waagensoftware 
RetailPowerScale

RetailApps
erhalten Sie in 4 zentralen Kategorien:

Retail-Software  
Intelligent in 360° 
handeln

Management  
Software

Device  
Software

Management-Software 
RetailControl

Datenmanagement-Software 
RetailOffice

Schnittstellen-Software 
RetailConnect

Datenmanagement
RetailApps, die Daten prozessbezogen  

verwalten

Administration
Ideale Lösungen, die administrative  

Aufgaben oder Prozesse vereinfachen

Kommunikation
RetailApps, die in beide Richtungen  

kommunizieren: zwischen Device und  
Kunden, zwischen Device und Bediener 

Money
Funktionen, die Preisinformationen  

und Umsätze managen

Unser agiles  
Software- 
Angebot  
finden Sie hier 
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MyBizerba 
So einzigartig wie  
Ihr Fingerabdruck

Ihr Unternehmen ist einzigartig. Und das sollte auch  
die nächste Investition sein, die Sie planen. Gestalten  
Sie mit MyBizerba genau die Lösung, die Sie wirt-
schaftlich nach vorne bringt. Kombinieren Sie Hard-  
& Software, Labels, Services & Finanzierung. Indivi- 
duell und passend zu Ihrer Branche. Entdecken Sie  
Ihre Möglichkeiten. 

Services

Wir behalten für Sie das Ganze im 
Blick. Das macht uns zu einem Lösungs- 
anbieter, der Ihnen Produkte und Ser-
vices aus einer Hand liefert. Unsere  
Servicespezialisten sorgen weltweit 
dafür, dass von Anfang an alles rund 
läuft. Bis zu 24/7, schnell, effizient und 
zu planbaren Kosten.

Ihre Auswahl
	• Beratung
	• Installation
	• Instandhaltung
	• Bereitschaft
	• Remote Support
	• User-Helpdesk
	• Contracts

Finanzierung

Entfalten Sie Ihr Potenzial. Wir entwerfen mit 
Ihnen tragfähige Finanzierungsmodelle, die Sie 
im Wettbewerb erfolgreich machen. Mit einem 
unabhängigen und offenen Blick für Ihre Bran-
che, Ihren individuellen Bedarf und genügend 
Freiraum, der Sie auf lange Sicht flexibel macht.

Ihre Auswahl
	• Leasing
	• Mietkauf
	• Miete

Labels 

Profitieren Sie von unserem Erfahrungspool, der 
sich in unzähligen Kombinationsmöglichkeiten 
widerspiegelt. Eines haben unsere passgenauen 
Label-Solutions gemeinsam: Sie überzeugen 
durch beste Eigenschaften. Wir beraten Sie gerne 
bei Ihrer individuellen Lösung. 

Ihre Auswahl
	• Thermoetiketten
	• Sonderetiketten
	• Schmucketiketten
	• Label-Management

Software

Bizerba Software macht Sie einfach 
besser. Profitieren Sie von einer offe-
nen und modularen Architektur, die 
mit Ihren Anforderungen mitwächst. 
Gestalten Sie Ihr intelligentes Tool, 
mit dem Sie Prozesse zentral steuern, 
verwalten und analysieren. Die ideale 
Basis, um Ihre Abläufe zu optimieren. 

Ihre Auswahl
	• Industrie-Software
	• Retail-Software

Hardware
 
Wählen Sie aus einer unge-
wöhnlich breiten Vielfalt an 
Serien und Optionen genau 
die Lösung, die Sie brauchen. 
Vom analogen oder netz-
werkfähigen Modell, Stand-
Alone bis zur digitalen  
Komplettlösung. Ergonomi-
sches Design, wertige Verar-
beitung und internationale 
Standards inklusive. 
 

Ihre Auswahl
	• Ladenwaagen
	• Checkout Systeme
	• Schneidemaschinen
	• Fleischbearbeitung
	• Industriewaagen
	• Dynamische Kontrollwaagen
	• Auszeichnungssysteme
	• Inspektionssysteme
	• Logistiksysteme
	• Abfüllsysteme
	• Pflegeprodukte
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Seit 5 Generationen führt die Familie Kraut Bizerba weitsichtig 
in Richtung Zukunft. Mit unseren Innovationen sind wir heute 
weit mehr als ein internationaler Marktführer. Wir sind Ihr zu-
verlässiger Partner.

Familien- 
unternehmen

1 Unternehmen, 
1.000 Möglichkeiten 

4.300
4.300 Mitarbeiter. 1 Fa- 
milie. 150 Jahre Erfah-
rung. 1 gemeinsamer 
Anspruch: Offen zu 
sein. Für unsere Kun-
den, ihre Leidenschaft 
und ihre Ziele. Hier 
bei uns in Deutschland 
oder weltweit. Will-
kommen in der Bizerba 
Open World

Etiketten produzieren 
wir jedes Jahr an un-
seren internationalen 
Standorten.

Millionen m2

Damit bei Ihnen alles rund läuft, sind wir bis zu 24/7 für Sie 
in Bereitschaft. Über unsere Service-Hotline sind wir persön-
lich für Sie erreichbar. Ihr qualifizierter Ansprechpartner sorgt 
dafür, dass einer unserer lokalen Servicemitarbeiter schnell und  
unkompliziert für Sie im Einsatz ist. 

Über 150 Jahre Erfahrung 
Seit 5 Generationen ist das familiengeführte Unter-
nehmen eng mit der Welt des Wiegens verbunden. 
Höchste Qualität, innovative Lösungen und ein Full-
service-Angebot. Das ist Bizerba. Seit 1866.

Über 600 verschiedene  
Produkte & Lösungen
Bizerba setzt Maßstäbe im Indus-
trie- und Retail-Bereich. Wir bie-
ten international Lösungen fürs 
Wiegen, Kassieren, Auszeichnen, 
Überwachen und Prüfen sowie 
bei der Lebensmittelverarbeitung, 
Kommissionieren und Steuern von 
Vertrieb und Verkauf.

Ready for 4.0
Mit unseren Smart Solutions 
gestalten wir heute Retail 4.0 
und Industrie 4.0 aktiv mit. 
Dabei unterstützen wir unsere 
Kunden bei den Herausforde-
rungen der Digitalisierung. Mit 
leistungsstarken Cloud-Lösun-
gen, innovativen Services und 
Geschäftsmodellen.

1866

In 120 Staaten weltweit
Bizerba ist in fast allen großen 
Ländern der Erde mit eigenen 
Tochterunternehmen vertreten. 
Vertriebs- und Servicepartner sind 

in vielen anderen Ländern für un-
sere Kunden aktiv. Insgesamt sind 
wir weltweit in über 120 Staaten 
präsent.

Andreas W. Kraut, CEO und Gesellschafter, 
Bizerba SE & Co. KG

»�Ich bin fest davon überzeugt: Zukunftsfähigkeit ist der 
Schlüssel für den Erfolg unserer Kunden. Genau aus dieser 
Vision entstand MyBizerba – ein modulares Lösungs-  
Portfolio aus Hardware, Software und digitalen Services.«
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